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SAMEDI 11  NOVEMBRE 
Sal le  des  Fêtes  de  Loyettes   

(Le F.A.R.  r ue du Bugey Tel .  04 .78.32.74.04)  

PRIX DIAVOL 
2006 

Organisé par 
L’Amicale Robert-Houdin de Lyon 

 

Gaêtan Bloom  

Max Le Riochet  

Pro fesseur  Wonderfu l  
(Gérard Kunian) 

Dor ian Maknamara 

Thierry d’Avray 



Le Spectacle 
 

Max Le Riochet  
♦ En plus de la présentation du spectacle, 
Max est également un artiste aux multiples 
talents, comédien, sculpteur de ballons... 
 

 Dorian Maknamara  
♠Variation sur une corde.  
 

Bruno   
♣ Fakir recordman de plusieurs titres il allie 
le sensationnel et l’incroyable 
 
♥ Notre invité d‘honneur  
 

Gaêtan Bloom  
 
♫ L’accompagnement musical,  la 
sonorisation et la technique seront assurés par   

Thierry d’Avray 
Avec l’aimable participation d’Isabelle 

Les ateliers 
Trois nouveaux venus pour nos ateliers de ce Diavol : Le Professeur Wonderful 
(Perfectionnement de tours du commerce, création d’effets à l’aide d’objets récupérés, 
créativité…), Christian Rodd (ses routines « in life » publiées dans Arcane)  et Thibaut 
Randoulet (atelier interactif sur le cumberlandisme). Afin de permettre la rotation des 
participants, les ateliers seront doublés (10h/11h et 11h/12h). 

Le Concours 
Ce concours régional est ouvert à tous 
les magiciens, toutes catégories 
confondues. Le numéro présenté ne 
doit pas excéder 10 à 15 minutes. Un 
prix de 230 € récompensera le gagnant 
du Diavol et un prix spécial de 150 € 
sera offert par le magasin « Magic 
Boutique » au lauréat du concours de 
Close-up. 
Les participants non primés, recevront 
un DVD offert par Georges Proust 
(président du jury : Jean-Philippe 
Loupi).  

Close-up 
Les concurrents présenteront leur numéro 
devant le jury en bénéficiant d’une vidéo 
retransmission sur écran . Cela permettra 
également une meilleure vision du numéro par 
le public sans que cela n’altère les réelles 
conditions du travail du  « table en table ».  
Scène 
La scène ( 9 m x 7m) sera disponible dès le 
matin. Les musiques (CD ou K7) seront à 
déposer en régie. Attention, il n’est pas 
possible de faire le noir dans la salle ! 

Les marchands de trucs et  
le « Troc aux trucs » 

Des tables seront disponibles afin de 
permettre l’installation des stands. La 
place étant limitée,  nous vous invitons à 
contacter Nicolas Lornage, secrétaire de 
l’A.R.H.L.  

Christian Rodd 

Thibaut Randoulet  

Programme 
9h00 :    Accueil des marchands de trucs et du « Troc aux trucs » 
9h30 :    Accueil des participants et remise du badge pour la journée ainsi que les billets 

pour le repas spectacle.  
10h00 à 12h00 : Ateliers magiques  
 
12h00 : Pause. Une restauration rapide (Sandwichs, assiettes anglaises, boissons) sera 
disponible. Merci de réserver votre repas sur le bulletin ci-joint. 
 
14h00 à 16h00 : PRIX DIAVOL 2006 
Concours de Close-up et Concours de scène. 
 
Pause 
 
17h00 à 19h00 : Conférence de Gaêtan Bloom  
 
Il vous présente sa toute nouvelle conférence. Des effets nouveaux et ingénieux…du jamais vu 
comme à son habitude !! Il abordera tous les domaines magiques comme il sait si bien le faire depuis 
des années,  en donnant de nouvelles pistes de réflexion et de créativité. Une conférence 100 % inno-
vante !!! 
 
19h30 : apéritif offert par M. Le Maire de Loyettes 
20h30 : Repas 
22h30 : Spectacle 

Menu 
 

Terrine de gibier aux pistaches 
salade de saison 

 
Filet de rascasse gratiné aux herbes 

et tomates fraîches 
 

Fromage blanc à la crème 
 

Entremet chocolat poire 
Sorbet de poire 

 
Café 

 
Vins : rouge et blanc à volonté 


